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DES FETES
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CUISINE TRADITIONNELLE - FAIT MAISON
NOEL||& NOUVEL AN .- RETRAITS LES 24 ET 31 DECEMBRE




1,50 € la portion
Creme brilée au magret de canard fume
. . 14 \ . 14
Blini au saumon fumé et creme citronnée
Gougere chevre et miel

Mini burger aux crevettes
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Coquille Saint-Jacques
du Nouvel Air - 10 €

Foie gras mi-cuit
conﬁt d’oignon, pain d’épicc maison - 11 €

Terrine aux deux poissons
mayonnaise citronnée - 8 €

Feuilleté de volaille forestiere
8 €

u/azey/zw» mit-ced msorn

200 g - 26 €
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GARNITURE COMPRISE
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MOUSSﬁlil’lC dC 101113 de mer
sauce Crustaces - 14,50 €

Supreme de chapon
chataigne et cidre - 13 €

Fondant de porc
au porto et pleurotes - 13 €

Nage de poisson

aux petits légumes - 14,50 €

GARNITURES AU CHOIX
Pommes duchesse - Gratin dauphinois - Po¢lee forestiere

Gratin pommes de terre et potiron - Flan de légumes d’hiver
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22 € pill' pGl‘SOl]l‘IC

Bulots (100 g) - Crevettes grises (50 g)

6 crevettes roses - Lmvoustmes 6 hLlll'I‘GS

En option : demi-tourteau + 5 €
5




Desserls

NOS BUCHES

4,50 € la part

buche 6 personnes 24 € - blche 8 personnes 32 €

Biche Royal chocolat

et croustillant praliné

Bliche Douceur de Noél

clc’mcntinc, chocolat blanc et SPC’/CUIOOS

Entremets facon poire Belle-Hélene
450 €

Nougat gl acé

COullS aux agrumes - 4,50 €
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NOEL NOUVEL AN
Commandes jusqu’au Commandes jusqu’au
. 14 . l4 .
samedi 19 décembre inclus 22 décembre inclus
Retrait le Retrait le
jeudi 24 décembre jusqua 18 h jeudi 31 décembre jusqua 18 h

Création et impression par GOIPY COLOR s sur supports certifiés FSC® / PEFC via nos technologies d'impression numérique et éco-solvant a impact maitrisé.

Retrait sur place uniquement

Commandes par t¢léphone au 05 49 99 14 89 ou directement au restaurant

A

26 rue Lescure, 79300 Boismé - 05 49 99 14 89

lenouvelair.fr - lenouvelair;9@gmail.com




