
 

 

 

B I E N V E N U E
D A N S  V O T R E  
R E S T A U R A N T

E n  c a s  d ’ a l l e r g i e s  a l i m e n t a i r e s ,  
n ’ h é s i t e z  p a s  à  n o u s  e n  f a i r e  p a r t  

l o r s  d e  v o t r e  c o m m a n d e  
p o u r  q u e  n o u s  p u i s s i o n s  a d a p t e r

 a u  m i e u x  n o t r e  p r o p o s i t i o n .

P r i x  n e t  -  S e r v i c e  c o m p r i s  -  0 1 / 2 0 2 6

N o u s  v o u s  a c c u e i l l o n s  d a n s  u n  c a d r e  
c h a l e u r e u x  e t  é l é g a n t  e n t i è r e m e n t  

r e p e n s é  e t  r e d e s s i n é .  
( M e r c i  à  l a  m a i r i e  d e  B o i s m é  p o u r  l e s  t r a v a u x )

N o u s  v o u s  y  p r o p o s o n s  
u n e  c u i s i n e  g o u r m a n d e  e t  d i v e r s i f i é e  

p r é p a r é e  s u r  p l a c e ,  
à  b a s e  d e  p r o d u i t s  f r a i s  e t  d e  s a i s o n .

Restaurant - Bar





Œuf parfait frit, pousses de moutarde, 
tartine campagnarde aux jambons crus

Mousse de sardine à l'huile d'olive, 
fenouils croustillants, toast citronné

Tatin d'endive caramélisée, chèvre frais, jeunes 
pousses hivernales et cerneaux de noix

Tout les plats sont préparés à base de produits frais et fait maison 

Crumble d'escargots en persillades



Noix de joue de bœuf braisée, 
jus de cuisson réduit au Porto

Poitrine de porc confite en basse température, 
demi-glace au vin et lard fumé

Dos de lieu noir cuit en feuille de bananier, 
beurre d'algues, riz pilaf, chips de betterave

Poisson de la criée, légumes du moment

légumes du moment ou frites

Faux-filet (environ 200g)

fumée au foin, crème de maïs



Tiramisu, façon du Chef

Parfait glacé aux deux chocolats

Crème brulée vanille, coulis d'agrumes, 
tuiles d'amandes

Profiteroles vanille maison, 
Sauce chocolat ou caramel

Assiette de fromage
(Bleu d'Auvergne, Tomme grise, Chèvre)



Aiguillettes de poulet panées, frites

Boisson soft
(sirop ou diabolo)

MENU ENFANT 
11€

Steak Haché, frites

Ou

Dessert du moment
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