BIENVENUE
DANS VOTRE
RESTAURANT

Nous vous accueillons dans un cadre
chaleureux et élégant entiérement
é.

repensé et redessin
(Merci a la mairie de Boismé pour les travaux)

Nous vous y proposons
une cuisine gourmande et diversifiée
préparée sur place,
a base de produits frais et de saison.

En cas d’'allergies alimentaires,
n'hésitez pas a nous en faire part
lors de votre commande
pour que nous puissions adapter
au mieux notre proposition.

Prix net - Service compris - 01/2025



BOISSONS
Hpeiity

Vodka Absolut Blue 4Cl (40%)  ..eeveeveireeeeereennins 5.00€
Avec sirop ou jus de fruit

Ricard 2Cl (45%0) et ssesstssses s ssssesasaens 2.50.€

Whisky coca Jameson 4cl (40%)  .eeeeeevirennnns 5.00€

Rhum 4 cl avec sirop ou jus de fruit (37.5%)
Havana Club especial Ambre ....................... 5.00€
Havana Club Ron blanc ...........eeeeeua... 5.00€

Gin Tonic Bombay Sapphire 4cl (40%) ... 4.80€

Jet 27 BCl (17.9%) oot sssssssasens 4.20€

Tequila O/mMeca 4Cl (35%) .eeceeereeeeerieeeessssesesennes 4.20€
Avec sirop ou jus de fruit

Malibu coCO 6CI (18%) ..eeeeeeereeeeeseeeeeeeesesesessens 4,00€
Avec sirop ou jus de fruit

Martini 6Cl (14.49%) .. sstsss e 3.80€
Rouge ou blanc

Pineau Gautret 8cCl (18%) ..cerireceicneeneereseesssssesiens 3.80€
Rouge ou blanc

Porto Cruz 8l (18%) . sssassans 3.50€
Rouge ou blanc

Kir Vigne Antique Sauvignon 12cl ... 3.00€

Cassis, Griotte, Péche, Framboise, Mdre
Kir pétillant Saint Charles du Roy Brut 12cl ... 4.00€
Cassis, Griotte, Péche, Framboise, Mtre

Verre de vin blanc ourosé 8 cl .....eeceennnee. 1.40€
Coupe de champaghe 8cl .....vvivvnniiviniineinenns 6.50€
Champagne Bauchet Cuvée Damien Brut
AOP Champagne
«/ Wmﬁﬂ ewgenle... ow pos
Planche apeéritive ... 7.00€

Maxi planche ...t 13.00€




BOISSONS

Orangina 25C1 ... 2.70€
COCA 33 Cl s 2.70€
Limonade « Furie douce »25 cl ... 2.70€
Diabolo 25CI .. 2.50€
Fuze tea péche 25cl ... 2.60€
Oasis tropical 25 €l .. 2.70€
Schwepps Agrumes ou Tonic 25cl ... 2.70€
Perrier 33CH ettt 2.50€
Sirop Tesseire 25Cl ...t 2.00€

Cassis, Fraise, Framboise, Citron, Grenadine, Jucci, Cerise
Menthe verte, Orgeat, Péche, Kiwi, Anis, Pomme d’amour

Jus de fruit Granini 25cl ... 3.00€
Ananas, Abricot, Fraise
Jus de POMMIE ...t aennes 2.70€
« Les Vergers du Pré » 25cl
Red BUIl o cectaecesetasesssesssenns 3.00€
Yicwes
Pression 12.5cl 25.cl 50cl
Coq Hardi (5.7%) .. 1.60€ 3.00€ 5.60€
Tongerlo (6%) ........ 1.90€ 3.30€ 6.20€
Bouteille
Desperados 33 cl (5.9%) 450€
Furie douce « blanche framboise » (4%) ... 4.00€
La Gabarde (IPA, AMDbreé) ... 4.00€
Sans alcool (0.0%)
Desperados Virgin 33Cl ..., 3.50€ J



BOISSONS
(ockloily

Avec alcool

BOra Bora ...t 7.80€
Rhum blanc, jus d'ananas, sirop de fruit de la passion,
sirop de grenadine, jus de citron

Tequila SUN RISE ... 7.80€
Tequila, jus d’orange, sirop de grenadline,
rondelle d’orange

MOJITO ot astns 7.80€
Rhum brun, eau gazeuse, jus de citron vert,
Sucre de canne, menthe fraiche

Margarita ... 7.80€
Tequila, Cointreau, jus de citron vert

Sans alcool

Virgin Bora Bora .......ceiinnensssnssisssnnes 6.00€
Jus d'ananas, sirop de fruit de la passion,
sirop de grenadine, jus de citron

Virgin MojJito .. ssesssssssens 6.00€
Eau gazeuse, jus de citron vert menthe fraiche

Le NOUVEI ANl ettt 6.00€

Jus d'ananas, jus d’orange, limonade, jus de citron,
sirop de framboise, sirop de cassis




BOISSONS
Gigectifs

Cognac 4cl Gautret vs Classic (40%) —.....uereeevveven.
ArmMagnac 4Cl (40%)  ..cecevenesinsensesessessssisssssesssssss
Rhum Don Papa 4Cl (40%)  ..ecieiennesesesinessnenanns
CoiINtreau 4CI (40%) et sesestenens
Calvados Beaujour 4Cl (409%6)  ...ceeceeeereecerecrnseressenenns
Eau de vie Poire Williams Vedrenne (40%) ........
Fine DONJON 4Cl (4096)  ueeeeeeeeeereteesteresesssessesessesaes
Menthe Pastille 5Cl (24%) et
Bailey Irish Cream 5¢l (17%) .ot
Whisky 4 cl (40%)
JAck Daniel's ..ttt
50cl 11
Evian ... 2.80€ 4.00€
San Pellegrino ... 3.00€ 420€
Perrier fines bulles 2.90€ 4,10€
TRE st 2.50€
(0¢-" 7= XN NP, N R, S 1.30€
Café loNg e 1.60€
Café creme ... 1.50€
Décaféiné ...t 1.40€

Chocolat ... 3.00€




VIN ROUGE

. . Verre 10cl 2.60€
Domaine de la Berthéte
Verre 14cl 3.40€
AOP Céte du Rhé
Q& ggrione Bouteille 75cl 16.60€
Verre 10cl 3.00€
Chateau de Rosnay Verre 14cl 4.10€
AOP Mareuil - Fief Vendéen Routeille 75¢1 20.00€
Domaine des Valettes Verre Toc] 3.50€
; / ) Verre 14cl 4.80€
AOP Saint Nicolas de Bourgueil .
Bouteille 75cl  23.00 €
. . Verre 10cl 3.10 €
Domaine de la Commanderie Voffe 14cl s
AOP Chinon - Cuvée Méediévale Bouteille 75¢cl  20.60€
Verre 10cl 3.00€
Chateau les Eyquems Verre 14cl 4.10€
AOP Céte de Bourge - Bordeaux Bouteille 75cl ~ 20.00€
Domaine de la Grange sur lie Verre 10cl 2.10€
AOP Muscadet Sévre et Maine Verre 14cl 2.80€
(Vignoble Nantais) Bouteille 75cl 14.40€
A Verre 10cl 3.60€
Valentinois
AOP Bourgogne Aligoté e e EERS
Bouteille 75cl  24.30€
q q £ V 10cl 2.00€
Vignhe Antique Sauvighon emedc
IGP Pays d'Oc Verre 14cl 2.80€
Bouteille 75cl 12.50€
Domaine de Joy-Saint André  Verre 10cl 3.20€
IGP Céte de Gascogne Verre 14cl 4.50€
Bouteille 75cl 22.10€




VIN ROSE

o . Verre 10cl 2.40€
Clin d’ceil
) Verre 14cl 3.50€
AOP Cabarnet d’Anjou D einrsct 16.608
Vigne Antique Cinsault Verre 10cl 200 €
IGP Pays ad’Oc Verre 14cl 2.80€
Rotuiteille 75cl 12.50€
Saint Charles de Roy Brut Verre 12cl 3.60€
Mousseux blanc de blanc Bouteille 75cl ~ 13.50€
Bauchet Cuvée Damien Brut Verre 8cl 6.50€

AOP Champagne Bouteille 75cl 50.00€




A LA CARTE
Contbes

Foie gras mi-cuit, échalote confite, pain d’épice
15€

Crumble d’escargot persillés
12€

Salade de chévre pané, copeaux de jambon cru,
vinaigrette au miel
12€

Velouté de butternut, ceuf poché
10€

ity

Ballotine de volaille forestiere,
purée de pomme de terre aux chataignes
13.50€

Cassolette de poisson et fruits de mer
15€

Paleron de boeuf confit, jus de cuisson réduit,
carottes et navets glacés
15€

Chaudrée de seiche Charentais
12€




(illudog

Entrecote (environ 200g)
légumes du moment ou frites
19€

Cote de Beoeuf (environ 1Kg)
légumes du moment ou frites
55€

(sur réservation)

Yoot

Bavarois aux poires et spéculos
6€

Profiteroles vanille, sauce chocolat
(glace maison)

9€

lle flottante, coulis de caramel
5€

Créme brulée
5€




MENU 23€
Eontiées

Salade de chévre pané, copeaux de jambon cru,

vinaigrette au miel

ow

Velouté de butternut, ceuf poché

ity

Ballotine de volaille forestiere,

purée de pommes de terre aux chataignes

ow

Chaudrée de seiche Charentais

ecoeit

lle flottante, coulis de caramel

ow

Créme brulée

ow

Café gourmand (supplément 1.50€)

MENU ENFANT 11€

Boisson soft comprise

Aiguillettes de poulet panées, frites

ow

Steak haché, frites

Glace maison




MENU 29€

Foie gras mi-cuit, échalote confite, pain d’épice

ow

Crumble d’escargots persillés

ity

Paleron de boeuf confit, jus de cuisson réduit,
carottes et navets glacés

ow

Cassolette de poisson et fruits de mer

oot

Assiette de fromage

ow

Profiterole, sauce chocolat

ow

Bavarois aux poires et caramel

ow

Café gourmand
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